
anderen entstand aus reinem Marzipan
in dreistŸndiger Handarbeit (links das
Ergebnis im Bild).

Elf Stunden hatten die Bewerber, ver-
teilt auf zwei Tage, um die Jury mit ihren
handwerklichen FŠhigkeiten, mit Kreati-
vitŠt und Geschmack zu Ÿberzeugen.
Auch Sauberkeit am Arbeitsplatz und die
Schwierigkeit der ausgewŠhlten Kreatio-
nen fielen ins Gewicht, Šhnlich einer Ge-
sellenprŸfung. Vom Resultat seiner
SchŸlerin war dann nicht nur Chef Wolf-
gang Schieber Ÿberzeugt. Gegen die er-
fahrene Konkurrenz, ausnahmslos aus
hšheren Lehrjahren, erarbeitete sich
Anja Knipper in schmackhafter Manier
Platz vier. DafŸr gabÕs neben den Sach-
preisen noch zusŠtzliche Anerkennung.

Die 21 Wettbewerbs-Torten wurden
abschlie§end versteigert, um mit dem
Erlšs eine ãArcheÒ-Einrichtung in Ber-

lin zu unterstŸtzen. Knippers Werk
fand einen ganz besonderen Abneh-

mer: ãDer Chef der Konditorei
hšchstpersšnlich hat meine Tor-

te ersteigertÒ, freut sich Knip-
per.

Nach zwei aufregenden
Wettbewerbstagen gšnn-
te sich die 17-JŠhrige
noch einen Tag extra in

Berlin. ãZum Sightseeing Ð
da hab ich dann auch den

Berliner Zoo in echt gesehen.
Der Entwurf basierte ja nur auf In-

ternetbildernÒ, grinst sie. Eine Reise
warÕs, die an sich schon Lohn fŸr die
MŸhe gewesen sei.

Der Lohn beim Backen kommt schlie§-
lich immer erst nach der Arbeit, auch fŸr
Anja Knipper: ãEs macht mir einfach
Spa§, wennÕs anderen schmeckt.Ò

lieren der filigranen FigŸrchen, am Ende
veredeln mit Paint-Brush-Farbnebel.
Ein tierischer Zoobewohner nach dem

hatte zur Feier ihres 150-jŠhrigen Be-
stehens zum Backwettbewerb gerufen.
Zusammen mit der Kondito-
reninnung lockte die Traditi-
onsfirma mit einer ãChance fŸr
AuszubildendeÒ, sich auszu-
zeichnen.

Der passionierte Konditorenlehr-
ling der Aalener Konditorei Schieber
fackelte nicht lange und schickte ei-
nen Entwurf fŸr eine kunstvolle,
zweistšckige Torte zum Thema ãBer-
linÒ ein. Schon war die erste HŸrde
genommen und die junge Oberko-
chenerin unter den letzten 21
der Ÿber 60 Bewerber.

Vom 4. bis 6. MŠrz trat sie in
der Backstube der Moll-Kondi-
torei in Berlin zum Wettbewerb
an. ãAm Anfang war ich schon
nervšs, aber die AtmosphŠre
war sehr freundschaftlichÒ,
schildert Knipper. Und: ãEine
richtig schšne Backstube ha-
ben die da.Ò

Viel Zeit sich in der
všllig fremden Umge-
bung zurechtzufin-
den blieb aller-
dings nicht. ãAber
wenn ich Fragen
hatte, war immer
jemand da, um mir
zu helfenÒ, erzŠhlt
sie. ãEs war richtig inte-
ressant, die anderen jungen
Konditoren bei der Arbeit zu se-
hen.Ò

Mit ruhiger Hand machte sie sich da-
ran, ihr Marzipankunstwerk zu schaffen
Ð der Berliner Zoo durfte als Motiv her-
halten. Biskuitbšden anrŸhren, model-

Mut und Vertrauen in die eigene
KreativitŠt hat Jung-Konditorin
Anja Knipper bewiesen. Gerade-
mal ein halbes Jahr in der Lehre bei
Konditormeister Wolfgang Schie-
ber, bewarb sich die 17-JŠhrige
beim Moll-Marzipan-Cup in Berlin.
Und wurde als jŸngste Teilnehme-
rin prompt mit Platz vier belohnt.

BENJAMIN LEIDENBERGER

Aalen. ãDie Idee kam mir spontan, als
ich in einer Fachzeitschrift die Anzeige
gesehen hatteÒ, erzŠhlt Anja Knipper un-
bekŸmmert. Die Moll Marzipan GmbH

Filigrane Elefanten aus Marzipan
Jung-Konditorin Anja Knipper aus Oberkochen wird Vierte beim Berliner Moll-Marzipan-Cup

Konditorenlehrling Anja Knipper
(rechts) stellte sich geŸbter Konkur-
renz. Beim Moll-Marzipan-Cup in Berlin
wurde sie als jŸngste Teilnehmerin
Vierte. Im Bild gratuliert Moll-Ver-
triebsleiter Sergio Sportelli der Oberko-
chenerin.


